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a2 e n La Cantina - Cucina e Vini

LA CROSTATA ZABAIONE

Pasta frolla, crema di ricotta, marmellata di mele e 7€ Crema di tuorlo d’uovo, zucchero, Moscato d’Asti Docg. 7€
cannella, pinoli e uvetta Servito con nocciolini di Chivasso

TIRAMISU’ IL BONET

LA NOSTRA RICETTA: Crema al mascarpone, 6€ Uova, latte, cacao, amaretti, rhum, zucchero 6€
biscotto frollino, caffée, cacao amaro

BEVANDE DA FINE PASTO

La nostra speciale selezione

VERMOUTH BIANCO
Moscato d’Asti Docg “Moncucco” - Fontanafredda 5€
Vermouth Bianco - Casa di E. Mirafiore 7€
Passito di Moscato Doc - Vite Colte 7€
Vermut Bianco - Tenuta Tamburnin 5€
Passito di Verduzzo Friulano “Pass the Cookies” Di Lenardo 7€
Vermouth di Torino Bianco Extra Dry - Cocchi 6€
Passito di Pantelleria Doc “Ben Rye” - Donnafugata 12€
Vermouth Bianco Superiore di Torino - Peliti’s 9€
Sauternes -Carmen de Rieussec 9€
Vermouth De Chambery blanc- Dolin 7€
Barolo Chinato - Cocchi 7€
Fine Ruby Porto -Sandeman 6€
VERMOUTH ROSSO
Vermouth Rosso di Torino - Mulassano 6€
Vermouth Rosso di Torino Casa di E. Mirafiore 7€
Vermouth Rosso di Torino - Bordiga 8€
Vermouth Rosso di Torino Superiore - Franco Cavallero 8€
Vermut Rosso - Tenuta Tamburnin 5€
Vermouth Storico di Torino - Cocchi 7€
Vermouth Rosso dopo Teatro - Cocchi 8€
Vermouth Rosso Nizza - Amista 9€

Vermouth Rosso del Mago 6€




